
LE  

Prix nets – Service compris  
La maison n’accepte plus les chèques 

 

LE BAR 

 
 

COCKTAILS 
 
Ti’ punch 3 Rivières      8 € 
Ti’ punch 3 Rivières au Miel     8 € 
Sangria blanche aux fruits frais    8 € 
Ti‘ punch Père Labat      9 € 
Caïpirinha      10 € 
Cachaça, citron vert, cassonade. 
Bloody Mary      11 € 
Vodka, citron, jus de tomate, épices. 
Margarita      11 € 
Téquila, Triple sec, citron.   
Cosmopolitain   11 € 
Vodka, Triple sec, jus de canneberges, citron vert, Cassonade. 
Mojito      11 € 
Mojito Fraise (Fraises fraîches)   12 € 
Moscow / Jamaïcan / London Mule  12 € 
Mojito Royal     15 € 
Rhum blanc, menthe fraîche, citron vert, 
Cassonade, Champagne. 
Piña Colada      13 € 
Rhum Ambré, jus d’ananas frais, crème de coco, glace coco. 
 
 
Le Gin To Fruits Rouges    13 € 
Gin, purée de framboises fraîches, fruits rouges, Tonic Pink 
Pepper. 
Le Coco Chanel     13 € 
Vodka, Jus de Fraises et Framboises fraîches, Citron Vert, 
Crème de Coco. 
Le Makeba      14 € 
Rhum, Malibu, Jus d’ananas, mangue, fruits de la passion, sirop 
de framboise. 
 
 

 

COCKAILS APERITIFS 
 
Américano maison        8 € 
Planteur aux fruits frais       9 € 
Aperol Spritz      10 € 
Aperol, Prosecco, Eau gazeuse, tranche d’orange. 
Lillet Spritz      10 € 
Lillet Blanc, Prosecco, Eau Gazeuse, Tranche Orange. 
Limoncello Spritz      10 € 
Limoncello, Prosecco, Eau Gazeuse, Citron. 
Saint Germain Spritz     12 € 
Liqueur de Sureau St Germain, Prosecco, Eau Gazeuse. 
Italicus Spritz      12 € 
Liqueur de Bergamote Italicus, Prosecco, Eau Gazeuse. 
Negroni       12 € 
Gin, Vermouth rouge, Campari. 

 
APERITIFS & VINS 

 
Ricard, Pastis         6 € 
Kir vin blanc         7 € 
Pêche, mûre, cassis, fraise des bois. 
Kir royal        12 € 
Pêche, mûre, cassis, fraise des bois, champagne. 
 
Verre de vin blanc sec Chardonnay      6 € 
Verre de vin blanc doux        6 € 
 
Verre de rosé Provence        6 € 
 
Verre de vin Rouge Côtes-du-Rhône      6 € 
Verre de vin rouge Pessac-Léognan      7 € 
Verre de vin rouge Saint-Emilion       8 € 
 
Coupe de Champagne Brut      11 € 
La Piscine de Champagne Brut (16cl)    13 € 

 

 

BIÈRES 
 
Pression : Bud     5 € (25cl)         10 € (50cl) 
Bouteille : Desperados, Corona (33cl) 6 € 
Artisanale LBF (33cl) :  
Blonde / Blanche / IPA   7 € 
Corona Cero (Bière sans alcool 33cl) 6 € 

 
SPIRITUEUX 

 
Whisky J&B, Vodka Absolut, Tequila, Rhum 
Havana 3 ans, Get 27, Menthe Pastille, 
Jameson, Four Roses Bourbon          8,50 € 
 
Jack Daniel's           10,50 € 
Whisky Chivas Regal          12,50 € 
Whisky Cardhu    13 € 
Whisky Nikka Barrel (Japon)   15 € 
 

Gin Bombay Sapphire            9,50 € 
Gin Hendrick’s          10,50 € 
Gin Point G           11,50 € 
Gin Monkey 47           15,50 € 
 

Rhum Havana 7 Ans          10,50 € 
Rhum Diplomatico, Don papa   12 € 
Rhum Zacapa 23 ans    16 € 
 

Accompagnement Soda/jus de fruit          1,50 € 
Accompagnement RedBull           3,50 € 

 
DIGESTIFS 

 
Manzana, Baileys, Amaretto         7,50 € 
Poire Williams    8 € 
Calvados     9 € 
Armagnac     9 € 
Cognac V.S.O.P             10 € 
Irish / Jamaïcan Coffee            12 € 
French / Mexican Coffee            14 €  
Diplomatico Coffee             16 € 

 
 

MOCKTAILS 
 
Le Bamako     8 € 
Jus d’ananas, mangue, fruits de la passion, sirop de framboise. 
Virgin Mojito     8 € 
A Star is Born     9 €  
Jus de framboises frais, Jus de cranberry, Sirop de fleur de 
sureau, Citron Vert, Menthe Fraîche. 
Virgin Colada     9 € 

 

SODAS & JUS DE 
FRUIT 

 
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier, Orangina, 
Limonade (25cl)    4 € 
Schweppes Tonic Premium (20cl)        4,50 € 
Ginger Beer, Tonic Pink Pepper. 
Jus de fruit Pago (20cl)   4 € 
Orange, ananas, fraise, abricot, tomate. 
Red Bull     5 € 



 

Prix nets – Service compris – La maison n’accepte plus les chèques. 

 

BAR A TAPAS 

 

 
 

- PANIER DE FRITES MAISON          6,00 € 
Sauce Ossau Iraty sur demande 
 

- NEMS DE LEGUMES           8,00 € 
(Par 4) & feuilles de menthe et salade 
 

- NEMS DE CREVETTES           9,00 € 
(Par 4) & feuilles de menthe et salade 
 

- MINIS CROQUE MONSIEUR MAISON      10,00 € 
Au Jambon blanc truffé 
 

- JAMBON BLANC TRUFFÉ        10,00 € 
A la coupe (Maison Villani) 
 

- CROQUETAS DE JAMBON & PIMENT D’ESPELETTE   11,00 € 
Mayonnaise à l’Ail Noir 
 

- JAMBON SERRANO GRAN RESERVA      11,00 € 
A la coupe 
 

- CRISPY DE POULET         12,00 € 
Crème d’Ail et Fines Herbes (Boursin) 
 

- PANIER ASIATIQUE (6 Pièces)       12,00 € 
Nems Crevettes, Nems Légumes, Samossas Poulet Curry Coco 
 

- CAMEMBERT RÔTI AU MIEL ET NOIX      13,00 € 
Piment Oiseau 
 

- SASHIMI DE THON & SAUMON       14,00 € 
Mayonnaise Thaï 
 

- ENCORNETS À LA PLANCHA  & CRÈME DE CHORIZO   17,00 € 
 

- FOIE GRAS MI-CUIT AU PIMENT D’ESPELETTE           17,00 € 
 

- PLANCHE DE CHARCUTERIES IBERIQUES & Lou Gascoun  21,00 € 
A la coupe 
 

- LA FORMULE VIANDE « A L’ASSIETTE »     24,00 € 
Émincé de Bœuf avec la fameuse sauce de La Suite 

 



Prix nets – Service compris – La maison n’accepte plus les chèques. 

 

 

 
À PARTAGER 

 

-  Mini Croque Maison au Jambon blanc Truffé      10 € 

-  Croquetas de Jambon & Piment d’Espelette Mayonnaise à l’Ail noir    11 € 

-  Panier Asiatique Nems Crevettes, Nems Légumes, Samossas Poulet Curry Coco (6 pièces)   12 €  

-  Sashimi de Thon et Saumon Retour de Marché, Mayonnaise Thaï     14 € 

-  Foie gras mi-cuit au piment d’Espelette Extra Confiture de figues    17 €  

-  Encornets snackés à la plancha & crème de Chorizo     17 € 

-  Planche de charcuteries Ibérique ’’à la coupe’’ & Lou Gascoun   21 € 

 

 

 

 

 

ENTRÉES 
 

-  Nems de Légumes (par 4) & feuilles de menthe et salade           8 € 

-  Nems aux Crevettes (par 4) & feuilles de menthe et salade              9 € 

-  Œuf Cocotte au foie gras et ses mouillettes        11 € 

-  Carpaccio de Bœuf à l’Italienne Crème de Parmesan et Mesclun     11 € 

-  Camembert Rôti au Miel et Noix (Piment oiseau)       13 € 

-  Escargots de Bourgogne servis en Coquille Beurre persillé (Par 6)    14 € 

-  Brioche perdue et son Gravlax de Saumon Maison Crème fouettée citronnée   14 € 

 

 

 

 
 



Prix nets – Service compris – La maison n’accepte plus les chèques. 

 

 
POISSONS 

 

-  Tartare de Saumon Avocat Salade & Frites Maison       21 € 

-  Linguine de Saint-Jacques et Gambas à la Crème de Homard maison   24 € 

-  Le Vent en Poulpe Grillé à la Plancha, Crème de Maïs au Lait de Coco & Purée Tradition    26 € 

-  Turbot Rôti au Four Jus de Coques Fraiches, Carottes Rôties au Miel & Risotto Crémeux   28 € 

-  Mi Cuit de Thon Rossini Escalope de Foie Gras & Purée Tradition     29 € 

 

 

 

-  Risotto Végé crémeux Parmesan & Wok de Légumes grillés      20 € 

 

 
viandes 

 

-  Risotto de Coquillettes jambon blanc truffé et son œuf poché   19 € 

-  Tartare de Bœuf TRADITIONNEL OU POÊLÉ ALLER/RETOUR, Frites & Salade     21 € 

-  Tartare de Bœuf à l’Italienne Frites & Salade       22 € 

-  Burger Basque bœuf haché, Ossau Iraty, Ventrèche & Gelée de Piment d’Espelette     23 € 

-  La Formule Viande Salade, émincé de bœuf avec la fameuse sauce de La Suite & Frites    25 € 

-  Magret de Canard SAUCE MIEL OU CRÈME D’OSSAU IRATY Frites Maison    25 € 

-  Côte de Cochon à la Plancha Jus Corsé & Purée tradition       27 € 

-  Ris de Veau dorés au Sautoir Purée tradition         30 € 

-  Côte de Bœuf à la plancha (1,2 Kg) pour 2 pers        89 € 

-  Menu Enfant : Steak haché du boucher OU Saumon frais du marché, Glace      12 € 

 
 



Prix nets – Service compris – La maison n’accepte plus les chèques. 

 

LA DESSERTERIE 
 

-  Crèmes Glacées & Sorbets, La boule :          3 € 
     Café, chocolat, vanille, noix de coco, citron, citron vert, rhum-raisin, 
     Pistache, spéculoos, caramel beurre salé, fraise, mangue, passion. 
 

-  Café Chouquette             5 € 

-  Café Cookie              5 € 

-  Dame Blanche Glace vanille, Meringue, Chocolat chaud, Chantilly          8 € 

-  Café Affogato Glace vanille noyé dans un expresso, Amaretto & Menthe Fraîche        8 € 

-  Baba au Rhum Arrangé Chantilly Vanille Citronée          9 € 

-  Fruits Rouges Meringue Chantilly            9 € 

-  Tiramisu Au Nutella et des noisettes concassées (Bailey’s)          9 € 

-  Brioche façon pain perdu Glace vanille, Framboises, Spéculos & Caramel beurre salé    10 € 

-  Mi-Cuit au chocolat et sa boule de glace vanille « 15 Minutes »       10 € 

-  Café Gourmand Assortiment de petites pâtisseries       10 € 

-  GUIGNARDISES Chouquettes chantilly  « Alain Guignard »    12 € 
     Et leur verrine de chocolat chaud (en solo ou à partager) 

 

FROMAGES 
 
 
-  Ossau Iraty, Confiture de Cerises Noires & Salade aux Noix     8 € 
 
-  Brie de Meaux truffé & Salade aux Noix      10 € 
 
-  Mixte Ossau Iraty & Brie de Maux Truffé & Salade aux Noix   14 € 
 
 
 

CAFETERIE 
 
 
-  Café Expresso – Déca         2,5 € 

-  Grand Café                       5 € 

-  Thé – Infusion               5 €  

-  Irish Coffee (Whisky, Café, Chantilly)       12 € 

-  Jamaïcan Coffee (Rhum, Café, Chantilly)       12 € 

-  French Coffee (Armagnac, Café, Chantilly)       14 € 

-  Mexican Coffee (Tequila, Café, Chantilly)       14 € 

-  Diplo Coffee (Rhum Diplomatico, Café, Chantilly)     16 € 



Prix nets – Service compris  
La maison n’accepte plus les chèques 

 

 
 
 

- Rosé  37,5 cl    75 cl    150 cl 

  
- Villa des Dunes    Bordeaux Rosé - 2024   24 € 
- Pavillon Trianon   Côtes de Provence - 2024   28 €   
- Château Ste Marguerite Cru Classé Côtes de Provence    - 2024                       34 €   68 €    
 

- Blanc  

 
- Secret de Famille – Paul Jaboulet Igp Méditerranée - 2024   22 € 
- Château Grézan - Chardonnay  Pays D’Oc  - 2024   25 € 
- Tariquet Premières Grives (moelleux) Côtes de Gascogne - 2024           26 € 
- Domaine André Dezat & Fils  Pouilly Fumé  - 2024   32 € 
- Château Tour Léognan   Pessac Léognan  - 2024   35 € 
 

- Rouge 
  
- Pavillon Trianon Bx superieur  - 2020   24 € 
- Château Haut-Macô Côtes de Bourg - 2020   25 € 
- Saint Esprit – Maison Delas Frères Côtes du Rhône - 2023   28 € 
- L’Orangerie de Carignan  Cadillac/Côtes de Bx- 2022      18 € (50cl) 28 €   56 € 
- Grande Réserve Kressmann                  Graves  - 2023                         28 €  
- Château de la Salade St-Henri  Pic Saint Loup - 2024   32 € 
- Château Lafont Menaut   Pessac-Léognan - 2022   38 € 
- Château La Rose Vircoulon  St-Emilion Grd Cru - 2022   38 € 
- Mas Janeil – François Lurton  Côtes du Roussillon- 2024   39 € 
- Château D’Eck    Pessac-Léognan - 2021  22 €   42 €   85 € 
- Clos de los Siete   Argentina  - 2021   45 € 
- Mise en Bouche – E. Darnaud  Crozes-Hermitage - 2023   46 € 
- Les Challeys - Maison Delas Frères Saint Joseph  - 2023   49 € 
- Domaine de La Solitude    Pessac Léognan - 2019    50 € 
- Château Trianon – D. Hebrard  St-Emilion Grd Cru - 2015   64 € 
- Haute Pierre – Maison Delas Frères Châteauneuf-du-Pape - 2021  80 € 
- Château La Louvière    Pessac Léognan - 2016   85 € 
- Domaine Antonin Guyon – La Justice Gevrey-Chambertin - 2021            130 € 
- Les Terrasses – Jean-Luc Jamet Côte-Rôtie  - 2021            160 € 
- Château Talbot    Saint-Julien  - 2015             190 € 

 

- Champagne 
 
- JOSEPH PERRIER Brut           80 € 
- PRINCES DE VENOGE Brut          90 € 
- DEUTZ Brut                   100 € 200 € 
- JOSEPH PERRIER Blanc de Blancs                110 € 
- PERRIER-JOUET Blanc de Blancs                130 € 
- BILLECART-SALMON Brut Rosé                140 € 
- BOLLINGER La Grande Année Brut    - 2015            240 € 
- DOM PERIGNON Vintage Brut     - 2013            420 € 
- LOUIS ROEDERER Cristal     - 2014            470 € 
- KRUG Grande Cuvée Brut                 490 € 

LA CAVE 
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